
Nuestra carta de siempre
adaptada a la situación

Gracias a todos los amigos 
y clientes que durante estos

dos meses nos habéis apoyado. 



Café natural arabica 100%
100% arabica natural coffee

Café solo o cortado
Black or with some milk coffee

Café con leche
Coffee with milk

Infusiones
infusions

Zumo de naranja Natural 20 cl
Natural orange juice 20 cl

Tostada con jamón
Toast with ham

Tostada con mantequilla y mermelada
Toast with butter and jam

Tostada con tomate y aceite de oliva
Toast with tomato and olive oil 

Cruasán
Croissant

Churros (unidad)
Sweet fritters (ud)

Tortilla de patata (pincho)
Omelette

servicio de mesa / table service 1,40€
precios con iva incluido / vat included

precio

1,40 €

1,60€

1,60 €

2,50 €

3,50 €

1,70 €

1,70 €

1,50 €

0,50€

2,00€

DESAYUNOS
BREAKFAST

GLUTEN

GLUTEN

GLUTEN

GLUTEN

GLUTEN

GLUTEN

LÁCTEOS / MILK

LÁCTEOS / MILK



Tosta con anchoa del cantábrico
Cantabrian anchovy on toast

Huevos de codorniz con jamón ibérico
quail eggs with iberian ham

boquerones en vinagre (ración)
marinaded anchovies plate

torrezno de soria (ración)
bacon soria style

tosta de foie al pedro ximénez
fresh foie in pedro ximénez sauce toast

patatas bravas
potatoes in a spicy tomato sauce

puntilla de solomillo
sirloin steak tips 

Bacalao rebozado
Battered cod

Dos tacos de bonito del norte en 
escabeche con cebolleta
Two pieces of pickled northern 
tuna with chives

servicio de mesa / table service 1,40€
precios con iva incluido / vat included

precio

2,50 €

2,50 €

12,00€

4,00 €

5,00 €

5,00 €

7,00 €

2,00 €

4,00 €

A P E R I T I V O S
S N A C K S

PESCADO / FISH

PESCADO / FISH

PESCADO / FISH

PESCADO / FISH

GLUTEN

GLUTEN

GLUTEN

HUEVO / EGG

SULFITOS / SULPHITES



Morcilla de Aranda
Aranda style black pudding

Cecina extra
Special beef jerky

Tabla de ibéricos
Iberian delicatessen platter

Lomo ibérico
Iberian loin

Jamón de recebo guijuelo
cortado a cuchillo
Iberian ham (artisan cut)

Jamón ibérico 75% bellota jabugo
Iberian ham 75% bellota jabugo

Lacón ahumado con pimientos
Smoked pork shoulder with red peppers

Fritura de calamares y pescaditos frescos
fried fresh calamari and fish

pulpo a la gallega
galician style octopuss

Boquerones fritos
Fried anchovies

Calamares frescos a la romana
Battered and fried calamari rings

Gamba blanca a la plancha (12 ud)
Grilled prawns (12 ud)

Sopa de cocido
Home-made soup

servicio de mesa / table service 1,40€
precios con iva incluido / vat included

precio
ración

8,00 €

17,00 €

19,00€

17,00 €

17,00 €

24,00 €

12,00 €

15,00 €

15,00€

10,00 €

15,00 €

20,00 €

7,00 €

ENTRANTES
STARTERS

PESCADO / FISH GLUTEN MOLUSCOS

GLUTEN

PESCADO / FISH GLUTEN

GLUTENMOLUSCOS / MOLLUSCS

CRUSTACEOS / CRUSTACEAN

MOLUSCOS / MOLLUSCS

LÁCTEOS / MILK



Ensalada mixta
Mixed salad

Ensalada templada de queso de cabra
Warm goat cheese green salad

Alcachofas con jamón
Artichokes with ham

Alcachofas con foie
Anchovies with foie

Ensalada de bonito extra
Tuna salad

Ensalada de pimientos con anchoas
Anchovies and peppers salad

Crema de verduras de
la huerta de Navarra
Vegetable cream from
the orchard of Navarra

servicio de mesa / table service 1,40€
precios con iva incluido / vat included

precio

8,00 €

10,00 €

15,00€

15,00 €

12,00 €

12,00 €

7,00 €

Si te gusta el Queso, no dudes en 
preguntarnos. Siempre hay algo 
especial que ofrecerte.
If you like cheese, do not hesitate to 
ask us. There is always something 
special to offer you.

Queso añejo de oveja (pasteurizado)
Special matured sheep pasteurized cheese

precio

 
12,00 €

ENSALADAS
SALADS

QUESOS
CHEESE

SOJA / SOY NUECES / NUTS CACAHUETES / PEANUTS

PESCADO / FISH

PESCADO / FISH

LÁCTEOS / MILK

LÁCTEOS / MILK



Congrio a la plancha
Grilled conger eel

Merluza al estilo “coto”
“coto” style hake

Lomo de rodaballo al estilo “coto”
“coto” style turbot

Cogote de merluza
tender neck of hake

Atún rojo salvaje
de la almadraba de Barbate
Red tuna fish from barbate

Tartar de atún
Tuna tartar

Ventresca a la plancha
Grilled tuna belly 
(most succulent part of it)

Atún encebollado
Tuna  cooked with onions

servicio de mesa / table service 1,40€
precios con iva incluido / vat included

precio

17,00 €

17,00 €

17,00€

22,00 €

 

20,00 €

22,00 €

20,00 €

PESCADOS
FISH

PESCADO / FISH

PESCADO / FISH

PESCADO / FISH

PESCADO / FISH

PESCADO / FISH

PESCADO / FISH

PESCADO / FISH

PESCADO / FISH



Cuarto de lechazo (2 personas)
Toasted baby lamb “quarter”
(for two people)

Paletilla de lechazo
Roasted baby lamb shoulder

Pierna de lechazo
Roasted baby lamb leg

Chuletillas de lechazo
Grilled baby lambs ribs

Callos con garbanzos
(Jueves, temporada)
Tripe with chickpeas
(thursdays in winter)

Solomillo a la plancha
Grilled veal sirloin

Solomillo con foie
Veal with foie

Entrecot
Veal entrecot

servicio de mesa / table service 1,40€
precios con iva incluido / vat included

precio

40,00 €

19,00 €

17,00€

17,00 €

12,00 €

22,00 €

25,00 €

19,00 €

CARNES
MEAT



Flan de huevo
Egg custard

Cuajada con nueces caramelizadas
Curd with caramelized nuts

Helado
Ice cream

Tarta de manzana
Apple pie

Bomboncitos helados
Iced chocolates

Fresas con nata
Strawberries with cream

servicio de mesa / table service 1,40€
precios con iva incluido / vat included

precio

4,00 €

5,00 €

5,50€

5,00 €

4,00 €

5,00 €

POSTRES
DESSERTS

NUECES / WALNUTS

GLUTEN

HUEVO / EGGLÁCTEOS / MILK

LÁCTEOS / MILK

LÁCTEOS / MILK

LÁCTEOS / MILK

LÁCTEOS / MILK

FRUTOS SECOS / NUTS

FRUTOS SECOS / NUTS

LÁCTEOS / MILK



Ensalada
Salad

Morcilla de Aranda
black pudding aranda style

Chuletillas de lechazo
Roasted baby lamb leg

Pan, vino y postre
Bread, wine and dessert

Ensalada
Salad

Morcilla de Aranda
black pudding aranda style

Paletilla o pierna de lechazo asado
Roasted baby lamb leg o shoulder blade

Pan, vino y postre
Bread, wine and dessert

servicio de mesa / table service 1,40€
precios con iva incluido / vat included

MENÚ DE LA CASA
DAYLY MENU

30€

33€



Plaza Constitución, 4
Aranda de Duero

Tel: 947 50 79 93


